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Jest takie magiczne miejsce, gdzie komfort i natura zyja w zgodzie tworzac

niepowtarzalny klimat restauracji. Wiecznie Zzywa tafla jeziora i otoczenie

stanowia naturalna, odpowiednia

do kazdego wydarzenia scenografie. Jest taka restauracja, gdzie celebrowanie

jednego z najwazniejszych dni w zyciu jest prawdziwa przyjemnoscia. Ponize]

prezentujemy Panstwu liste powoddw, dla ktérych Mtode Pary wybieraja

Restauracje Przystan jako miejsce przyjecia weselnego:

- wieloletnie doswiadczenie gwarantujace sukces w organizacji przyjecia

- renomowana kuchnia, znana w catym kraju- profesjonalne doradztwo w
doborze menu i tworzeniu scenariusza przyjecia Wedding Planner- tarasy
na wodzie- organizacja powitania

W cenie wesela otrzymuja Panstwo:

- indywidualng aranzacje wnetrz; stoty coctailowe, okragte, kanapy itp.

- powitalny rejs Pary Mtodej luksusowa motoréwka po wodach J. Krzywego

- ciastaiowoce

- nocleg dla Pary Mfodej w Przystan Hotel& Spa

- zaproszenie na kolacje rocznicowa dla Pary Mtodej, by Przystan pozostata
na zawsze waznym miejscem w Panstwa zyciu.

tel: 697 038 513
e-mail: angelika.wilbrandt@przystanolsztyn.pl

www.przystanwedding.com |G



Mariaz tradycji
Z NOWOCZESNoscia

W Restauracji Przystan juz od ponad 23 lat z dumg tworzymy niezapo-
mniany klimat weselnych uroczystosci. Zaufanie jakim jeste$my obdarza-
ni przez kolejne pokolenia Par Miodych to dla nas najwyzszy dowdd
uznania. Szczera i autentyczna aura goscinnosci, organizacyjne doswiad-
czenie, wyjatkowe menu inspirowane daniami z catego $wiata i unikato-
wym dziedzictwem kulinarnym Warmii i Mazur. W kreowaniu wymarzo-
nej aury Slubnych uroczystosci kierujemy sie zaréwno zmieniajacymi
Slubnymi trendami, jak i niezmiennie wysoka jakoscia. Stojace za nami
bogate doswiadczenie to pewnos¢, ze scenariusz uroczystosci zostanie
zrealizowany z dbatoscig o kazdy detal. JesteSmy tutaj, aby inspirowac,
stucha¢ Waszych oczekiwan i spetnia¢ marzenia. Zapraszamy do dotacze-
nia do grona Par Miodych, ktére nam zaufaly, powierzajac organizacje
jednej z najwazniejszych uroczystosci w zyciu. Zapiszcie pierwsza karte
Waszego rodzinnego albumu, czynigc Wasze wesele niezapomnianym
wydarzeniem, ktére pozostanie w Waszych sercach na zawsze.




Sale weselne w Restauracji Przystan

Wyjatkowa aura weselnych uroczystosci to nie tylko wysmienite
i kunsztowne menu, ale takze idealnie komponujace sie z klimatem
uroczystosci weselne sale. Z kazdej z sal roztacza sie urzekajacy widok
na panorame jeziora Ukiel, ktéry niezmiennie zachwyca weselnych
Gosci. W unikatowy klimat przystaniowych wnetrz wpisuja sie idealnie
zaréwno inspirowane naturg, romantyczne i petne lekkosci realizacje
w stylu boho, jak i uroczystosci petne ponadczasowej prostoty i elegan-
cji. Mitosnikéw stylu glamour oléni niepowtarzalny urok okolicy, bedacy
najpiekniejsza ozdoby kazdej weselnej uroczystosci. Restauracja
Przystan to az 4 sale, dajace réznorodne mozliwosci aranzacyjne. Kazdy
z weselnych Gosci znajdzie wiasna przestrzen celebrowania wyjatko-
wych chwil.

Sala ,,Ukiel”’> komfortowa sala
dla 220 gosci

Sala ,,Restauracyjna’ zachwyca niezwyktym klimatem
dla 150 Gosci

Sala ,,Barramundi” klimatyczna sala na kameralne wesele
dla 8o Gosci

Sala ,,Przystan Club” z urokliwg aura na uroczystosc
dla 60 Gosci

Sala,,Fin”’> w Przystan Hotel & Restaurants
dla 250 Gosci




Standing party
przyjecie powitalne

Pierwsze chwile ceremonii weselnej najbardziej zapadaja
w pamie¢. Powitanie Gosci to w przystaniowym wydaniu
uhonorowanie ich obecnosci. Celebracje wspdlnych
chwil rozpoczyna tradycyjnie powitanie chlebem i sola.
Odpowiednig range chwilom nadaja wino musujace i
specjalnie przygotowanie menu przekasek. Para Mfoda
przybywajaca na uroczysto$¢ motoréwka to wymarzony

poczatek wspdinej podrdzy przez zycie. Warto rozpo-

czac ja w tak wyjatkowy sposdb.




Przekaski koktajlowe
3 do wyboru

- Wykwintne kanapki z pieczona kaczka i konfitura zurawinowa

- Tatar ztososia na grzankach

- Plastry pieczonej poledwicy wieprzowej z suszonymi pomidorami
i parmezanem na krazkach purpernikla

- Tartinki z niebieskim serem i Swieza malina

- Kruche babeczki z pasta z wedzonego pstraga i marynowana kurka

- Paluchy z ciasta francuskiego z humusem z ciecierzycy

- Roladkiz szynki parmenskiej z musem z mascarpone i rucola

- Fileciki matiasa na razowcu z konfitura cebulowa

- Chrupiace kawatki kurczaka panierowane w sezamie, orzechach
i stoneczniku

Cena 29 zi/os.



Przystawka do wyboru

- Carpaccio z poledwicy wotowej z listkami rukoli, marynowanymi kurkami,
oliwa jatowcowa i struganym parmezanem
- Carpaccio z pieczonych burakdw z serem korycifiskim i karmelizowanymi
orzechami/ ser weganski typu feta
- Gravlax z fososia norweskiego z ptatkami kalafiora, kolorowa cykoria i dipem wasabi
- Platki podwedzanej piersi kaczej na rzymskiej satacie z szafranowa gruszka
i musem z rokitnika

Cena 32 zi/os.

=L



. Kolacja podana indywidualnie

Zestaw 1

GENA: 339 zl/os)

ZUPA [ 1 do wyboru

- Aromatyczny rosét z kury zdomowymi kluseczkami

- Aksamitny krem pomidorowy z ptatkami mozzarelli

- Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami i oliwa truflowa

DANIE GLOWNE /1 do wyboru

- Filet sandacza z cytrusowym sosem z nutg szafranu i listkami Swiezego szpinaku

- Grillowana poledwiczka wieprzowa plastrach bekonu z sosem na bazie marynowanego zielonego pieprzu
- Zawijane w szynke parmenska fileciki kurczaka z kremowym sosem Demi Glace

DODATKI /1 do wyboru

- Mini ziemniaczki z wody z mastem i $wiezym koperkiem
- Plastry pieczonych ziemniakéw z wedzong papryka

- Ryzczarno biaty z prazonym stonecznikiem

WARZYWA /1 do wyboru

- Brokuty z wody z mastem i prazonymi ptatkami migdatéw

- Glazurowana marchewka w miodzie z masetkiem

- Suréwka z biatej kapusty z prazonymi pestkami dyni i stonecznika

DESER /1 do wyboru

- Klasyczna beza z musem mascarpone i $wiezymi owocami

- Lody waniliowe z musem mango i miodowo-orzechowa kruszonka
- Domowy sernik z biata czekolada i sosem wisniowym




ZIMNE PRZEKASKI- BUFET

- Kurczak rolowany z pistacjami i serem camembert

- Rolada z boczku wieprzowego z ziotami

- Pasztet z kaczki z grillowana gruszka i zurawing

- Indyk sous vide z sosem tatarskim

- Matias holenderski w oliwie z cebulg i piklami

- Carpaccio z pieczonych buraczkdw z orzechami i granatem

- Szynka parmenska na rukoli z oliwkami i grillowana papryka

- Terrina z sandacza z marchewka julienne i duszonym porem

- Zimne sosy

- Marynaty

- Buteczki, pieczywo gryczane wiasnego wypieku

- Safata z grillowanym kurczakiem, $wiezg papryka, ogdérkiem
i kukurydza

- Safata z rzodkiewka, wstazkami z ogdrka i pieczonym tososiem

- Safata rzymska z gorgonzolg, orzechami i grillowana gruszka

*Istnieje mozliwos¢ podania zimnych zakasek w stotach
gosci za doptata 20 zt/os.

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU

- Jabtecznik na kruchym spodzie

- Sernik jogurtowy

- Mini bezy z musem mascarpone i owocami
- Kompozycje $wiezych owocédw

DANIA GORACE SZWEDZzKI SsTOL

- Karczek wieprzowy duszony z cebula i kolorowym pieprzem
- Roladki drobiowe z grillowanymi warzywami

- Podsmazane pierogi z miesem i duszonym porem

- Goftabki z sandacza z sosem koperkowym

- Orientalna potrawka z ciecierzycy z warzywami

- Ziemniaki z pieca z wedzong papryka

- Bukiet goracych warzyw

- Wybdr suréwek

DANIA GORACE TYPU EIN TOPF

- Barszcz czerwony czysty
- Zupa gulaszowa z kluseczkami

TORT WESELNY- WEASNY

lub mozliwo$¢ zamdwienia w cukierni ,,Przystan”



I Kolacja podana indywidualnie

ZESTAW II

<CENA 375 zl/os)

ZUPA [ 1 do wyboru
- Krem z kiszonych ogérkdéw z krewetka i wiejska Smietanka

- Rosot staropolski wotowo-drobiowy z domowym makaronem, marchewka i natka pietruszki

- Aksamitny krem z fenkuta z karmelizowanymi orzechami wtoskimi

DANIE GLOWNE /1 do wyboru
- Stek ztososia w glazurze teriyaki z grillowang kolorowa papryka

- Poledwiczka wieprzowa sous-vide w aksamitnym sosie kurkowym z zielong pietruszka

- Grillowana piers kurczak supreme w kremowym sosie z suszonymi pomidorami

DODATKI /1 do wyboru

- Aksamitne puree ziemniaczane z musem z zielonego groszku
- Domowe kopytka ziemniaczane z masetkiem

- Kremowe puree z pietruszki i selera

WARZYWA /1 do wyboru

- Brokuty z wody z mastem i prazonymi ptatkami migdatéw

- Glazurowana marchewka w miodzie z masetkiem

- Surdwka z biatej kapusty z prazonymi pestkami dyni i stonecznika

DESER /1 do wyboru

- Klasyczna beza z musem mascarpone i $wiezymi owocami

- Lody waniliowe z musem mango i miodowo-orzechowa kruszonka
- Domowy sernik z biata czekolada i sosem wisniowym



ZIMNE PRZEKASKI- BUFET DANIA GORACE SZWEDZKI sTOL

- Kurczak rolowany w kapuscie wtoskiej z chorizo, papryka - Przysmazane pierogi z miesem kaczki i smazonym

- toso$ zawijany z mozzarellg i szyjkami rakowymi porem

- Rolada z kaczki z jabtkami - Zrazy wieprzowe z bekonem, ogérkiem i cebulg

- Pasztet cielecy z migdatami w ciescie francuskim - Filet sandacza z grzybami smazonymi na masle

- Pieczen wieprzowa faszerowana z kurkami i mozzarella - Potrawka z fososia z letnimi warzywami

- Szynka wioska z melonem - Ravioli ze szpinakiem i chedarem

- Matias w oliwie z cebulka i piklami - Domowe kopytka z duszong cebulka

- Wybdr ryb z domowej wedzarni - Ryzze stonecznikiem

- Zimne sosy - Wybdr suréwek

- Marynaty

- Buteczki, pieczywo gryczane wiasnego wypieku

- Saftata z wedzonym pstragiem, rzodkiewka i wstazkami DANIA GORACE TYPU EIN TOPF
cukinii

- Flaczki z boczniaka

- Safata z serem korycifskim, pieczonymi batatami - Zurek z biaka kietbasa

i pestkami granatu
- Safata rzymska z kurczakiem suvie, grzankami i dipem

parmezanowym TORT WESELNY- WLASNY

lub mozliwo$¢ zamdwienia w cukierni ,,Przystan”
*Istnieje mozliwo$¢ podania zimnych zakasek w stotach gosci

za doptata 20zl os.

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU

- Czekoladowe z wisniami

- Sernik baskijski z ganachem z biatej czekolady
i kruszonymi pistacjami

- Chatwowe z pistacjami

- Kompozycje swiezych owocédw




Kolacja podana indywidualnie

ZESTAW Il

<CENA 429 zi/os)

ZUPA [ 1 do wyboru

- Zupa ze $wiezych borowikdw z ziemniakami i $mietana

- Australijska na mleczku kokosowym z krewetka i warzywami julienne
- Cappucino z buraka z malinami i kremowa $mietanka

DANIE GLOWNE /1 do wyboru

- Comber z krélika w szynce parmeriskiej z delikatnym sosem musztardowym
- Plastry podwedzanej piersi kaczej na stodkawym sosie pomaranczowym

- Filet halibuta zapiekany z orzechowym pesto

DODATKI /1 do wyboru

- Pieczony ziemniak Hasselback z aromatycznymi ziotami
- Gratine ziemniaczane z parmezanem i ziotami

- Wioski czarny ryz z oliwa czosnkowa

WARZYWA /1 do wyboru

- Przesmazane na masle buraczki z kremowym balsamico
- Modra czerwona kapusta z zurawing

- Wybdr grillowanych sezonowych warzyw

DESER /1 do wyboru

- Panna cotta waniliowa z musem malinowym

- Tiramisu w szkle z delikatnym kremem z nutg amaretto
- Brownie malinowe z gatka lodéw waniliowych




TEMATYCZNE BUFETY Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI:

POLSKI

- Pasztet z gesi z grillowana gruszka z zurawing

- Pieczen z karkéwki z lesnymi grzybami

- Schab pieczony z majerankiem i wedzonymi $liwkami
- Sled? w oliwie z cebulka i piklami

- Pomidory z ptatkami oscypka

- Sos chrzanowy, tatarski

- Marynaty

WtOSKI

- Wybdr oryginalnych wioskich wedlin i dodatkdw

- Sery marynowane w oliwie z suszonymi pomidorami i kaparami
- Carpaccio z wedzonego tososia i rzymska sataty

- Grillowane warzywa z ptatkami parmezanu

ZIELONY

- Safata z bekonem, serem camembert, pomidorami i papryka

- Safata z krewetkami, cytrusami, czarng soczewica i pestkami granatu

- Safata z komosa ryzowa, avocado i kolorowymi pomidorami

- Safata z tunczykiem pieczonym na rézowo, wstazkami Swiezego
ogdrka i majonezem wasabi

- Safata z kurczakiem teryiaki, marchewka julienne i ananasem

JAPONSKI

- Przekaski w stylu japonskim z surowa i pieczona ryba
- Przekaski w styli japoniskiego wege

- Spring Rolls

- Warzywa w tempurze

- Safatka Goma Wakame

DANIA GORACE SZWEDZKI SsTOL

- Uda kacze z jabtkiem i zurawing

- Zraziki cielece z grzybami le$nymi

- Roladki z sandacza w sosie winnym z raczkami
- Warzywne curry

- Kiluski $laskie

- Ziemniaki z wody z mastem i koprem

- Warzywa stil-fry w stylu orientalnym

- Wybdr suréwek

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU

- Aksamitny sernik z musem malinowym

- Tiramisu

- Brownie

- Miodowiec z kremem $mietankowym i suszona sliwka
- Kompozycje swiezych owocéw

- Mus jogurtowy z mango z biata czekolada

DANIA GORACE TYPU EIN- TOPF

- Strogonow
- Zupa orientalna z mleczkiem kokosowym, paskami sandacza

TORT WESELNY- WEASNY

lub mozliwo$¢ zamdwienia w cukierni ,,Przystan”



Opcje dodatkowe
Mozliwos¢ zamowienia w iloSci 50% podanych gosci

BUFET WIEJSKI BUFET FINGER FOOD (3 rodzaje do wyboru)
- Wybdr tradycyjnie wedzonych wedlin - Ptys z musem koperkowym i wedzonymi matzami

- Wedliny dtugo dojrzewajace - Plastry poledwicy wotowej pieczonej po angielsku z tapenada oliwkowa

- Wybdr wedzonych kietbas - Roladka ze szpinakowych nalesnikéw z wedzonym tososiem, koprem i kawiorem

- Wybdr wedzonych ryb - ,Pierozki” z bresaoli z mozzarellg i suszonymi pomidorami

- Domowy smalczyk ze skwarkami i cebulka - Pralinka z gorgonzoli w ptatkach migdatowych z gruszka szafranowa

- Pikle i marynaty - Krewetka Tiger z salsg mango i awokado

- Pieczywo wiasnego wyrobu

TATARY BUFET ZIELONY / dortczy wariantu 1 i Il

Satata z bekonem, serem camembert, pomidorami i papryka
- Safata z krewetkami, cytrusami, czarng soczewicg i pestkami granatu
- Saftata z komosa ryzowa, avocado i kolorowymi pomidorami
- Safata z tuficzykiem pieczonym na rézowo, wstazkami $wiezego ogdrka i majonezem wasabi
- Safata z kurczakiem teryiaki, marchewka julienne i ananasem

- Tatar wotowy z domowymi piklami, siekang
cebulka i marynowanymi kurkami

- Tatar z siekanego tososia z komosa ryzowa,
awokado i pianka z ricotty

- Tatar z holenderskiego matiasa z szalotka,
piklami i borowikami

BUFET WLOSKI / dortczy wariantu l i Il 34 Zi/os.
BUFET H|SZPA|\,ISK| 35 zi/os. - Cielecina vitello tonnato z dipem kaparowym
- Wybdr oryginalnych wioskich wedlin i dodatkéw
- Gazpacho- chtodnik z pomidoréw, papryki i ogérkéw - Sery marynowane w oliwie z suszonymi pomidorami i kaparami
- Deska hiszpanskich wedlin i seréw z dodatkami - Carpaccio z wedzonego tososia z rzymska safatg
- Pan con Tomate- grzanki z pomidorami, oliwa - Grillowane warzywa z ptatkami parmezanu
z oliwek i czosnkiem
- Sa'+ata z szynka Serr'ano, melonem, granatem i awokado SZYNKA PIECZONA W CALOSCI Y B E——
- Fritata z warzywami

Z KOLBA KUKURYDZY



BUFET WEGETARIANSKI

- Pasztet z zielonego groszku z majonezem wasabi

- Grillowane warzywa z czosnkowej oliwy z parmezanem

- Praliny z gorgonzoli na listkach cykorii z sosem limonkowym
- Pieczen z warzyw z ciecierzyca

- Steki z batata z grillowanym boczniakiem

LIVE COOKING / czas trwania 1h

Dania z woka z kaczka, krewetkami lub wotowing
przygotowywane i serwowane ,,na zywo” przez kucharza

BUFET SUSHI / dortczy wariantu I i Il

- Przekaski w stylu japonskim z surowa i pieczona ryba
- Przekaski w stylu japoniskim wege

- Spring Rolls

- Warzywa w tempurze

- Safatka goms wakame

BUFET StODKI / do wyboru 4 rodzaje

- Pomaranczowy creme brulee

- Truskawki w biatej czekoladzie z kokosem

- Mini bezy z musem z mascarpone i biatej czekolady z malinami
- Kokosowa panna cotta z musem malinowym

- Kruche babeczki z kajmakiem i prazonymi orzechami

- Mini serniczki waniliowe na owsianym ciastku







OPEN BAR BEZALKOHOLOWY

- Open bar bezalkoholowy 72zt/os

- Soki owocowe- w stotach gosci, do wyboru sok pomararfczowy, jabtkowy, grejpfrutowy,
z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana

- Napoje gazowane w barku

- Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic, Woda gazowana

- Nielimitowany serwis kawowy:

- kawa z ekspresu cisnieniowego

- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, migetowa, owocowa

- Korkowe

OPEN BAR,,STANDARD”

- Soki owocowe- w stotach gosci do wyboru

- Napoje gazowane w barku

- Nielimitowany serwis kawowy

- Alkohol: wino musujace pétwytrawne Morra Spumante, pétwytrawne wino rézowe
Rudolf Muller Rose, delikatne wino biate Pinot Grigio Tinazzi, aromatyczne wino czerwone
Monepulciano D Abruzzo Tinazzi, wybdr piw regionalnych browaru Kormoran i browaru Ukiel,
wddka do wyboru: mazurska, manufaktura, finlandia.

OPEN BAR ,,PREMIUM” Z OBStUGA BARMANSKA

- Soki owocowe w stoty gosci

- Napoje gazowane w barku

- Nielimitowany serwis kawowy

- Alkohol: prosecco La Ferra Extra DRY, pétstodkie wino rézowe Rudolf Muller Rose,
delikatne wino biate Montease Chardonnay, aromatyczne wino czerwone Byzantium Primitivo,
wybdr piw regionalnych browaru Kormoran i browaru Ukiel, gin Beefeater, rum Havana 3yo,
whiskey Ballantines, Tennessee whisky Jack Daniels, wédka do wyboru: Finlandia, Absolut,
Waédka z Mazur

- Drinki bezalkoholowe na bazie ginu, rumu bezalkoholowego

- Dodatkowo Strefa Zero: piwo, wino biate- czerwone-musujace bezalkoholowe




»OPEN BAR” z zewnatrz obstuga 550 zt

OPEN BAR z zewnatrz, przy korzystaniu obstuga 750 zt
z baru w obiekcie

USLUGA BARMANSKA ,,BAR WORKING”

Min. Liczba oséb- 30

- Menu serwowanych w barze koktajli dodatki barmanskie: serwetki, rurki, mieszadetka,
itp., softy, mixy, syropy, owoce itp.

- Odpowiednio dobrane szkto koktajlowe

- 6 godzinna profesjonalng obstuge barmana, godziny do ustalenia

- Powyzsza cena nie zawiera alkoholi niezbednych do wykonania drinkéw

*dotyczy korzystania z oferty ,,OPEN BAR” bezalkoholowy

Wieza Prosecco

Elegancka, efektowna atrakcja, ktéra podkresli wyjatkowy charakter przyjecia weselnego. Idealna na powitanie
gosci, toast czy pierwszy akcent po ceremonii.
° 55 kieliszkdw prosecco ustawionych w formie efektownej wiezy

Pakiety cenowe:
. 600 zt - z prosecco serwowanym przez Restauracje Przystan
° 400 zt - z prosecco dostarczonym we wkasnym zakresie




Dodatkowy kurs motoréwka podczas wesela

Niezapomniana atrakcja, ktéra pozwoli gosciom przezy¢ wyjatkowa chwile na
wodach Jeziora Ukiel. Idealna jako element spontanicznej sesji zdjeciowej dla Pary
Mtodej i ich bliskich przy zachodzie stofica .

Cena:
350 zt/ kurs dla maksymalnie 7 oséb

Fotobudka 360°

Nowoczesna atrakcja, ktéra pozwala uwieczni¢ zabawe w niezwyktej formie wideo
360°. To gwarancja $wietnej zabawy i efektownych wspomnieri dla Pary Miodej oraz
gosci.

Cena:
1500 zt/ 3 godziny

Obrusy na stoty okragte

Dodaj uroku i elegancji aranzacji sali weselnej, wybierajac obrusy w modnych
kolorach. Do wyboru: cappuccino lub czarny - idealne do stylowych przyje¢ w
kazdym sezonie.

Cena:
5o zt/ sztuka

Bufet z lemoniadami
OrzeZzwiajacy dodatek, ktdry sprawdzi sie w trakcie catego przyjecia. Stylowy bufet z
naturalnymi lemoniadami w réznych smakach - doskonaty dla dorostych i dzieci.

Cena:
25 z+/ osoba (do 6 godzin)

PRZYSTAN

RESTAURACJA

Masz pytania?
Skontaktuj sie z nasza
konsultantka slubna!

Angelika Wilbrandt 697 038 513

e: angelika.wilbrandt@przystanolsztyn.pl
w: www.przystanwedding.com

Warunki rezerwacji

Wstepna rezerwacja bezpfatnie na dwa tygodnie

Zaliczka w kwocie 4000 zt przy podpisaniu umowy (w przypad-
ku poprawin+ 2000 zt)

30 dni przed terminem przyjecia ustalenie menu oraz opcji
dodatkowych, wpfata 30% kwoty rozliczenia cato$ciowego

Do 4 dni po weselu ostateczne rozliczenie.

Rezerwacji pokoi nalezy dokona¢ podczas rezerwacji terminu,
poniewaz ilo$¢ pokoi jest ograniczona.



